M®BOKASHI

1. EM® Bokashi (Type 1) - for general use in EM® Compost and the environment treatment.
EM® Bokashi (8—#28) - i A FEM® HERMIFELE
EM® Bokashi (Jenis 1) - untuk kegunaan umum dalam baja kompos EM® dan rawatan alam sekitar.

EM® Ceramlcs Powder

Materials / Bahan-bahan / 1 %} : Water

(R'i'ce tbgan ) EM+1® & Molasses Serbuk seramlk EM®
wheat bran H 1
Rice hull EM-1® FHEE
KR (EHF) o EM+1® & Molases
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(If you can prepare)
(EHEHES)
(Jika dapat disediakan)
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Water pots
10kg (30L) 0.5kg 40ml each (planters) Newspapers
(as fresh as possible) 5% of rice bran Z40ml KT
(R 5T i AT P Surat khabar
(lagi segar lagi bagus) (IHEE T IN5%H0KHE) IKEG1~3% bunga
(5% dedak beras (1~3%(uj§1%k d?tan%bah air) (digunakan i
jika dapat disediakan) (1~3% to water) Deep tray pekebun) Vel
RIER Almght contalner
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Procedure / Prosedur / *u 1IE7‘J—;'£ . Kontena kedap udara (atau beg)
o Mix 2L of the water with the 40ml of molasses to
dissolve and then mix them in the 40ml of EM-1
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Instead of solution @ ‘01
AEM or EMRW can be used. R

BT O, AEMEBEMRWERA A&

AEM atau EMRW boleh digunakan selain
daripada ©.

dissolve molasses in water
FIKIBIRE R

cairkan molases dalam air

Campur 2L air dengan 40ml molases sehingga cair,
kemu&lan campurkan larutan tersebut ke dalam 40ml

@ Put into an airtight container. If using a bag, tie the bag tightly,
squeezing out excess air. If using a container, press down the
mixture. Place newspapers on top of the mixture to let it absorb
the extra moisture and cover container tightly.
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Simpan dalam kontena kedap udara. Jika guna beg, ikat beg
tersebut dengan ketat untuk keluarkan udara yang berlebihan.
Jika guna kontena, tekan adunan tersebut. Tutup adunan
dengan surat khabar bagi menyerap lebihan air dan tutup

i kontena dengan ketat.
9 Place the mixture somewhere warm and keep out of direct

sunlight. Let it ferment for a month

EM-1 *

@ Mix solution ©® thoroughly into the rice bran.
(Add the rice hull soaked in the solution @and EM
Ceramics Powder if possible.)

» o EREIE O FRIE—R .
(mEER, TMALE 02 amnEsmneV® mEy)
Campur ® dengan dedak beras.
(Jika boleh, masukkan sekali sekam beras yang
telah direndam dalam dan serbuk seramik EM™.)
©) Lightly squeeze some of the rice bran into a ball to check the
moisture level. If it holds shape and no extra liquid comes out, it

is the correct moisture. If it is too dry, add more water and mix.
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Kepal dedak beras dengan lembut sehingga menjadi bebola
untuk periksa tahap kelembapannya. Jika tergumpal elok dan
tiada lebihan air yang keluar, bermakna adunan sudah cukup

lembap. Tambabh air jika terlalu kering dan gaulkan.
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2. EM®Bokashi (Type Il ) - for use in agriculture and gardening as a fertilizer
EM® Bokashi(5 Z#125)- A F R & EHZA9AE#

EM® Bokashi (Jenis 2) - untuk kegunaan pertanian dan perkebunan sebagai baja

When the color turns darker and it smells sweet-and-sour,
fermentation is completed. To keep it in the airtight container or
let it dry in the shade enables the long term storage.
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Simpan adunan di tempat yang hangat dan elak dari terkena
pancaran matahari. Peram selama sebulan jika dalam musim
panas dan sekurang-

kurangnya 3 bulan jika musim sejuk (biarkan ia
kering).Pemerapan selesai bila warna adunan bertukar jadi
gelap dan mengeluarkan bau masam manis. Untuk simpanan
jangka panjang, simpan adunan dalam kontena kedap udara
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~ Materials / Bahan-bahan / # ¥l : =

Rice bran (wheat bran) : 7kg (21L)

EM1® :40ml (1-3% to water) atau biarkan kering di tempat teduh.
Molasses :40ml (1-3% to water)
VOV.Tterk :fLSk 3L (Yoté né?y T(otice some wlhdite mold on/in the Bokashit.hThis ist
il cake :1.5kg -, o ood. Black or green mold means some air got into the container
Fish meal :1.5kg (3L) Proced ure / Prosedur / *]J 1,E 7‘5-;% 5 gr it was too mgisl and is undesirable. g
(MERERBEKEBkashiE, FEL, XRFHAR, MRE
Follow the same procedure for EM® Bokashi (Type |). In addition to rice NBEGHEENE, REEESHANEERKEE HFESH
K (E8) : kg (21D (%ee%a;i%:rﬁdsum;kg (21L) bran, mix oil cake and fish meal at stageg kLR )
EM-1%: 40ml (7KE91~3%) EM : 40m| FIEM Bokashi (#—#1%) MSE—#. FREEEO 5B, S2mM Anda mungkin perasan ada kulat putih pada/dalam Bokashi. Ini
E  doml (k#gi~30%) (1 ?% Ul d[‘i’gbah et NN I — AR R " ey DRrpana. Retqan Kulat nam atau hraa
ko2l “ 03%/365,“ K d[tambah air) menunjukkan ada udara masuk ke dalam kontena atau adunan
&% : 15kg (3L) o unt Ikut prosedur yang sama seperti EM® Bokashi (Jenis 1). Sebagai terlalu lembap dan ini perlu dielakkan).

tambahan kepada dedak beras, campurkan kek minyak dan makanan

Makanan ikan: 1. 5kg (3L) ikan pada
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